
TASTING LISTE MUSIC MEETS SPIRITS 

 

TASTE 1  Partida Hermosillo: Tequila Inicio Blanco 

Die Familie Partida Hermosillo produziert in dritter Generation im Bundesstaat Jalisco in Mexiko den 

INICIO Tequila nach traditioneller Methode. Der Tequila wird aus 100 % Blauen Agaven mittels 

3tägiger Fermentation und doppelter Destillation hergestellt. Sensorik: Schmeckt leicht süß mit 

einem fruchtigen Aroma der Blauen Agave. Der Abgang im Mund ist fein und sanft mit dem 

unverfälschten Geschmack der Blauen Agave. 

 

TASTE 2  Licorera Cihuatán: Ron El Salvador Cihuatán Indigo 

Der Cihuatán Rum Cinabrio ist der erste Premium Rum aus El Salvador und reift nach der Destillation 

min. 8 Jahre in Ex-Bourbon Fässern. Sensorik: Herrliche Noten von Haselnuss, Karamell, dunkler 

Schokolade und Zitronengras bilden sein Aromen-Gerüst. Der Kaffeeanbau hinterlässt in Form einer 

feinen Cappuccino-Note seine Spuren. Das facettenreiche Geschmacks-Ensemble mündet in einem 

langen, leicht rauchigen Abgang. 

 

TASTE 3  Brennerei Scheibel: PREMIUMplus Edle Himbeere 

Der Himbeergeist wird mit einem frischen Himbeersaft verfeinert und mit 40% Vol. abgefüllt. 

Sensorik: Nase: intensive Himbeernote. Geschmack: zartes Aroma von Kirschen und Trauben. 

Abgang: geschmeidig, weich und elegant im Abgang 

 

TASTE 4  Distilleria Aquileia: Grappa La Centenara Gran Riserva 10 anni  

Die Cuvee aus den Weißwein-Trestern von Traminer, Riesling, Sauvignon und Malvasia wird nach der 

Destillation in 2.700 Liter großen gebrauchten Fässern aus slowenischer und französischer Eiche 10 

Jahre gereift. Sensorik: feine Aromen von Tabak, Holunder und Holz auf, die dann von fruchtigen 

Noten (Aprikose) abgelöst werden. Im Geschmack ist er sehr weich und fruchtige Noten wechseln 

sich mit den Holznoten ab. 

  

TASTE 5 Whisky-Brennerei Mühle: EMILL KRAFTWERK Single Malt Whisky  

Der EMILL Single Malt Whisky wurde in der Whisky-Brennerei Scheibel Mühle in Kappelrodeck im 

Schwarzwald hergestellt und nach der Reifung mit 58,7 % Vol. abgefüllt. 2019 wurde er zum besten 

deutschen Single Malt gekürt. Sensorik: Kompaktes Aroma von Toffee, Karamell und geröstetem 

Kaffee. Im Mund ist er intensiv, aber angenehm und verweilt sehr lange mit einem Aromaspektakel 

von Malz über dunkle Schokolade zu frischen Früchten, dezent begleitet von Eichenholznoten, die in 

einer angenehmen Note von buntem Pfeffer enden. Das Finish ist würzig und trocken. 


